Koldtbord:

- Kalkunfilet med waldorfsalat

- Roastbiff med remuladle

- Spekeskinke og Flatlienpolse med
potetsalat
- Lune kyllingklubber

- Rokelaks med eggerore

- Pepperorret med remme
- Fylte egg med reker/krepsehaler

- Salat og dressing

Brod:
- Urtebrod, grovbred|/loff;
flatbrod og smer

Dessert:
Valgfri fromasj: Sjokolade/sitron

Varmretter:
Varme karbonader med lok

P4 huset inkluderer: potet, saus og grennsaker

Bjernens Ko dth

TILLEGG:

Kaldretter:
Innlandsrullade med urtedressing kr. 37,-
Stekt orretfilet med remmedressing kr. 37,-

Valgfri cabaret: fisk/skinke kr. 27,-
Pastasalat kr. 21,-

Foccasia kr. 16,-

Desserter:
Hjemmelaget karamellpudding kr. 58,-
Multefromasj kr. 48,-
Riskrem kr. 75,-
Sjokoladepudding eller bringebeergele med vaniljesaus kr. 40,-

Standard produktet kan inneholde:
Gluten hvete og ]oygg, skal[dyr, egg, ﬁsk, soya, melk, selleri, sennep, sesamﬁ'a,
svoveldioksid eller sulﬁ’cter
For Spesiﬁsering, takontakt.

BESTILLING
TLE 6112 60 00

booking@b_jomen.no

014

Drikke pa huset:

0,5 mineralvann kr. 45,- pr. flaske.

0,33 Alkoholfritt kr. 58,- pr. flaske.
Kaffebord kr. 48, pr. voksen.

@, vin og brennevin etter egne prislister.

Catering
Pris pr. person kr. 347,-

Selskap pa BJIRNEN
Pris pr. person kv. 447,-
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